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Le saviez vous ?

Le Campus Saint-Philippe 
en 2026, ce sera...

800 jeunes accompagnés

De nombreuses formations :
métiers de l’énergie, métiers

verts et du bois

70 éco-délégués

2 hectares de cultures BIO
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« Je suis très fier de porter ce
projet de transformation
important pour Apprentis
d’Auteuil et le site de Saint-
Philippe. Notre Campus
Educatif et Ecologique Saint-
Philippe constituera non
seulement un formidable outil
d’accompagnement au service
de nos jeunes en formation,
mais leur permettra également
de mieux appréhender le futur
de l’humanité et de notre
planète“

FOCUS 
Accompagner la transition écologique 

En 2022, Apprentis d’Auteuil a fait de l’écologie intégrale l’une des priorités de son action en
plaçant la question de la transition écologique au cœur de son projet stratégique. Comment cela
se traduit-il concrètement au sein du Campus Educatif et Ecologique Saint-Philippe de Meudon
en termes d’éducation et de formation professionnelle ? 

Vincent et Annaëlle, deux jeunes écodélégués du Campus de Meudon. 

Les rapports du GIEC (Groupe d'experts intergouvernemental sur l'évolution du climat) se
suivent et se ressemblent.  Le dernier paru au mois de mars a rappelé l'urgence d'agir face
aux effets du dérèglement climatique, qui touchent en premier lieu les personnes les plus
fragiles. 

Le Campus de Meudon a placé l'écologie intégrale au coeur de son projet d'établissement.
Cette transformation globale concerne à la fois la rénovation des locaux, mais aussi les
contenus éducatifs et les formations professionnelles du site qui s'étend sur 14 hectares. 

En 6ème, Vincent et Annaëlle ont été nommés éco-délégués, comme 35 autres jeunes du
Campus. Leur rôle est de porter la thématique de l'écologie et de sensibiliser jeunes et
adultes aux enjeux environnementaux. Annaëlle apprécie l'intervention des agriculteurs bio
invités par l'établissement. "J'ai découvert des céréales que je ne connaissais pas : l'orge, le
seigle, l'épeautre, le sarrasin. J'ai compris qu'il fallait mieux manger. J'essaie de manger plus
de légumes et pas seulement des pâtes et des frites !". 
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Thierry Campos
Directeur du Campus



 Qu’est ce qui va changer pour les jeunes avec la
réforme de la voie professionnelle (mai 2023) ? 

Un meilleur accompagnement des stages :
Avec des périodes gratifiées (a titre d’exemple, 100€ par semaine en
terminale). Un bureau des entreprises accompagnera toute l’année le
jeune dans ses temps de stage et d’alternance. 

Plus de savoirs fondamentaux :
Le lycéen pourra suivre les heures de français et de mathématiques
en groupe à faible effectif. 

Des lycéens plus épanouis :
La lutte contre le harcèlement scolaire  a été érigée en priorité
absolue. Les personnels seront formés à la prévention, au repérage et
à l’écoute ; en particulier, les personnels de vie scolaire recevront une
formation en santé mentale pour repérer les élèves rencontrant des
difficultés. 

Un suivi à la fin du lycée :
A la fin du lycée, le jeune pourra être accompagné pendant 4 mois, de
septembre à décembre, dans le cadre du dispositif Ambition emploi. 

 
...

FAIRE DU LYCÉE PROFESSIONNEL INDUSTRIEL
UN CHOIX D’AVENIR POUR LES JEUNES

LA GALERIE DES APPRENTISSAGES
 

La construction d’une halle
technique de 400m2 au service
des jeunes de la filière “Énergie”
s‘achève en cette fin d‘année.

Ce magnifique bâtiment vitré
permettra grâce à ses
équipements modernes et
technologiques, de mieux
préparer nos élèves et nos
apprentis à la réalité du monde
des entreprises faisant du
Campus un pionnier sur les
réseaux électriques intelligents
(Smart Grid). 

« Voilà plus de 150 ans que la fondation Apprentis d'Auteuil
accueille et accompagne les jeunes en difficulté.
Le site historique de Meudon Saint-Philippe fait  l’objet d’un
grand projet de transformation et de modernisation de ses
installations pour former ses jeunes aux métiers de demain :
les métiers de la transition énergétique et écologique.
Avec le soutien de la Ville , le site poursuit sa transformation
en  un campus Educatif et Ecologique. 

VOUS AUSSI, VOUS POUVEZ CONTRIBUER A LA REUSSITE
DE CE PROJET ! JE VOUS Y ENCOURAGE ! ”

Denis Larghero
Maire de Meudon



Public accompagné

LE LYCEE HORTICOLE ET PAYSAGER :

Le lycée horticole et paysager Saint-Philippe forme
depuis des générations de jeunes fleuristes, paysagistes
et horticulteurs. Les formations sont proposées en voie
scolaire ou en apprentissage, afin de pouvoir répondre
au mieux au profil de chacun.

L'établissement dispose de plusieurs plateaux
techniques et d’un jardin-école de 2 hectares
permettant à 160 élèves (voie scolaire) et 140 apprentis
de mettre en pratique leurs compétences. 

ESPACE VENTE :

Le jardin est cultivé en bio depuis 2019 par les lycéens.
Vous trouverez à l’espace vente des légumes et fruits bio de
saison, une gamme de semences potagères et aromatiques
biologiques, des plantes, du miel et du savon au lait de
brebis. 

Venez nous rencontrer au 1 rue du Père Brottier !
Horaires d’ouvertures : mercredi,  vendredi et samedi
de 10h à 12h et le samedi de 14h à 16h. 

« "Arrivé sur le terrain avec un patron, tu prends l'outil en main et tu comprends
qu'il ne faut pas le lâcher, il faut que tu bosses". 

Nicolas n'était pas intéressé par les matières classiques et souhaitait se diriger
rapidement vers l'emploi.  En décrochage scolaire, il intègre en 3ème la classe PM
(Prépa Métiers) à Saint Philippe pour découvrir les métiers. Amoureux de la nature,
très investi dans son jardin depuis l'âge de 13 ans, il se dirige naturellement vers
l’aménagement paysager. 
Il rejoint l'entreprise Maison Pain en alternance durant son apprentissage. Il est depuis
7 ans chef d'équipe avec sous sa hiérarchie 3 anciens de Saint-Philippe.

LE JARDIN - ÉCOLE  DU LYCÉE HORTICOLE

Nicolas, 
Chef d’équipe 

chez Maison Pain

Le lycée horticole et paysager est
l’opportunité d’avoir un jardin-école
à quelques encâblures de Paris. 
Il permet aux jeunes citadins de
bénéficier de formations vertes à
proximité. 

APPRENDRE LES METIERS DE LA NATURE AVEC



Accueillir 800 jeunes en 2026, soit 200 jeunes de plus qu’en 2023, au sein du campus historique
rénové et enrichi, abritant notamment un collège et 2 lycées professionnels (industriel et horticole).   

Développer une nouvelle pédagogie et une vision innovante pour former les jeunes à des métiers
d’avenir. 

Mettre l’écologie intégrale au cœur du projet éducatif et donner aux jeunes de Saint-Philippe “un
coup d’avance” dans la transition écologique.

Le site poursuit aujourd’hui  sa transformation amorcée en 2021 pour :

OÙ EN SOMMES-NOUS 
DU PROJET DE TRANSFORMATION DU CAMPUS ? 

Votre don nous aidera à trouver les 221 000 € de fonds privés restants
sur un budget total de 20 millions € pour continuer à transformer le Campus.

VOS AVANTAGES FISCAUX

Don dans le cadre de l'impôt sur le revenu :
vous déduisez 75 % de votre don à hauteur de 1000 € et 66% 
au-delà, dans la limite de 20 % de votre revenu net imposable.
Un don de 500 € vous revient à 125 € après déduction fiscale. 

Fiscalité des entreprises :
Les versements effectués par les entreprises ouvrent droit à une
réduction d’impôt sur les sociétés de 60 % dans la limite de 0,5% du chiffre
d’affaires hors taxes

NOUS SOUTENIR

Contact : Maud ASTRUC-PERIAT
Chargée Mécénat et Philanthropie
1, rue du Père Brottier 92190 MEUDON
06.68.52.92.58          maud.astruc-periat@apprentis-auteuil.org

Ce couteau de poche est conçu par l’atelier Laguiole en exclusivité
pour la Fondation Apprentis d’Auteuil.

Le manche de ce couteau a été façonné avec le chêne français 
provenant des fenêtres d’origine de l’orphelinat

Saint-Philippe de Meudon bâti en 1888 par la Duchesse de Galliera.
Les apprentis menuisiers du campus actuel de Saint- Philippe

ont participé à son élaboration.

Chaque couteau est numéroté, série spéciale de 200 exemplaires.
La lame est en acier inoxydable X35CR16N,

La mouche du couteau est à l’effigie de la Fondation  Apprentis
d’Auteuil.

Pour tout don supérieur à 500 euros, un couteau
exceptionnel, conçu par Laguiole, vous sera remis 

dans la limite des 200 couteaux disponibles
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